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DENOMINAÇÃO Vinho Branco 

  

VINIFICAÇÃO Receção com desengace total, esmagamento, prensagem 
pneumática seguida de flotação. Utilização de leveduras 
selecionadas, fermentação com controlo de temperatura a 16⁰C. 

  
NOTAS DE PROVA Vinho obtido a partir da vinificação cuidada das melhores castas 

da região. 
Apresenta uma cor citrina, aroma complexo com notas de frutos 
tropicais e citrinos, na boca é elegante, fresco e persistente. 
Recomendado para acompanhar pratos de marisco, peixe e 
carnes brancas. Deve ser servido à temperatura de 8-10ºC 

  
ENÓLOGO Julião Batista   

  

ANALISE FÍSICO 

QUÍMICA 

TEOR ALCOÓLICO ACIDEZ TOTAL SULFUROSO TOTAL 

 13% >3.5 g Ácido Tartárico/L <200mg/l 

Embalagem Capacidade Peso Embalagem 

(G) 

Dimensões Embalagem 

(C x L x A) 

Euro palete 

(BIB x Fiada) 

BAG In BOX 

(BIB) 

5L 5 210 250 x 184 x 132 36 x 4 

10L 10 430 324 x 203 x194 20 x 3 

20L 20 720 395 x 258 x 228 15 x 3 
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