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Vinho Branco

Rececdo com desengace total,

esmagamento, prensagem

pneumatica seguida de flotacdo. Utilizacdo de leveduras
selecionadas, fermentacdo com controlo de temperatura a 16°C.

Vinho obtido a partir da vinificacdo cuidada das melhores castas

da regiao.

Apresenta uma cor citrina, aroma complexo com notas de frutos
tropicais e citrinos, na boca é elegante, fresco e persistente.
Recomendado para acompanhar pratos de marisco, peixe e
carnes brancas. Deve ser servido a temperatura de 8-10°C

Julido Batista

TEOR ALcOOLICO

QuiMicA
13%
Embalagem Capacidade  Peso Embalagem
(G)
5L 5210
BA?B'I”B?OX 10L 10430
20L 20720

ACIDEZ TOTAL

>3.5 g Acido Tartarico/L

Dimensdes Embalagem
(CxLxA)

250 x 184 x 132
324 x 203 x194
395x 258 x 228

SULFUROSO TOTAL

<200mg/l

Euro palete
(BIB x Fiada)

36x4
20x3
15x 3
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