FICHA TECNICA

PONTO ASSENTE

DENOMINACAO  Vinho Tinto

VINIFICACAO Rececdo com desengace total e esmagamento. Fermentagéo em
cubas inox com remontagem automatica. Utilizacao de leveduras
selecionadas, fermentagdo com controlo de temperatura a26°C.

NOTAS DE PROvA Vinho obtido a partir da vinificacdo cuidada das melhores castas
da regido.
Apresenta uma cor granada, aroma a frutos silvestres, na boca é
frutado, encorpado com final persistente e prolongado.
Recomendado para acompanhar pratos de carne e queijos. Deve
ser servido a temperatura de 16-18°C.

ENOLOGO Julido Batista

ANALISE Fisico TEORALcoOLICO ACIDEZ TOTAL SULFUROSO TOTAL
Quimica
13% >3.5 g Acido Tartarico/L <150mg/I

Embalagem Capacidade  Peso Embalagem Dimensoes Embalagem (mm) Euro palete

(G) (CxLxA) (BIB x Fiada)
5L 5210 250 x 184 x 132 36x4

BAG In BOX
0L 10430 324 x 203 x194 20x3
(BIB)

20L 20720 395 x 258 x 228 15x3
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